LES BicHES FESTIVES /] /
TALLE 4 €7 6 UNQUEWENT _ *x
5 (A PART §
Chocotats

- M_ousse chocolat noire 73% cacao
- Biscuit au cacao

- Crémeux chocolat noir N

- Sablé Cacao :

- Croustillant Cacao
Vaitla Peniod Sans Gluten)

- Mousse chocolat noir 73% \ §
- Bavaroise Vanille de Madagascary
- Double Coulis de Caramel
- Biscuit Sans Farine Chocolat
- Glacage Rocher Croquant

Bisoud Bisoud
- Mousse |égére fraises
- Compotée de framboises

- Cremeux Yuzu et Citron vert
- Biscuit pain de Génes
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- Compotée de fruits exotiques fraiSijm
et citron vert
- Caramel fruits de la passion
- Biscuit madeleines vanille
- Bavaroise vanille de Madagasca

Mamgmga

- Mousse Iait d'amandes

Led Glaces B

La marmile de la mere Noét
en nougatine 85¢ ta part 4/6/6)

3 Profiteroles a la creme glacée vanille naturelle
accompagnées
de son Coulis de chocolat noir a réchauffer

La Bache nougal glacé et
dory coudis de framboise 27¢ (Goers)

Led Vactenind Glacés panfuma au chotx
6/8 pers 5,5¢

-Sorbet Framboise,Parfait Nougat , Coulis
Framboises.

- Creme glacée Vanille, sorbet fraise, coulis de
fraises.

- Créeme glacée Vanille, creme glacée caramel
salé , coulis de caramel salé.

-Sorbet Framboise, Sorbet Mangue, Coulis de
Mangue.

-Sorbet Framboise, creme glacée vanille , coulis
griotte

/

La Biche givnée 5¢ ta pant (418

sorbet framboise , parfait noisette, ceri
amarena, biscuit chocolat noir

Ligloo 25% taitte unique 6 pet

Crémes glacées vanille, caramel,
chocolat noir,biscuit craquant

SalondesGesserts,

Eclairs café «  Choux tout chocolat
Eclairs chocolat Tartelette citron meringuée
Eclairs framboise Tartelette Tatin

Eclairs Mangue Passion® Jartelette aux Fruits de
Paris Brest Sagon .

Choux thé matcha abas au rhum

+  Opera
i aramel Tartelette caramel chocolat |

led M{M
[ 3€ bunite

Bouchées a la reine
Tartelettes boudin noir pommes
Escargots

Pizzas lardons

Quiches lorraine
Feuilletés Chorizo
Quiches au saumon
Bouchées St Jacques
Pizzas aux 3 fromages
Croque-monsieur
Allumettes au fromage
Roulés Bacon et pruneaux

Macareond /i'/awm l6e Za/uz‘e 1

Rose P
Vanille ) C"’;SS")” J
Spéculoos on . ’I

+  Pistache
Chocolat
Framboise +  Chocolat Earl grey

Noisétte «  Caramel beurre salé i |
Orange c Cassis I

Chocolat lait coco Café

NOTRE 4§§0?7//1//£W7‘ OE
CHOCOLATS MALON

Oh ! Subtil chocolat, rien que ce mot évoque la

gourmandise ,le plaisir

Pur Beurre de cacao, Fabrication Maison, 73% de cacad

Nous vous proposons un assortiment de petits trésors,
réalisés par nos soins dans nos laboratoires. Laissez-
vous envouter par nos créations chocolatées en ballotif

ou en presentatlon a partir de 125 €
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BUYCHES
TRADITIOMVELLES
MALCON

Génoise tendre , Créme au
beurre, au choix du parfum

Café... Chocolat noir ... Grand-
Marnier... Praliné 4.5€ la part

Pour étre sir de vous assurer
un service de qualité, nous
vous remercions de bien vouloir
passer vos commandes au plus
tard:

Le Mercredi 20 Décembre a 13h
pour NoéEl

Le Mercredi 27 Décembre a 13h
pour le Nouvel An

Merci d'avoir pris le temps
d'étudier notre carte et nous
vous souhaitons moi et toute
I'équipe de joyeuses fétes de fin
d'année.
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cSann GDesserts

4 et 8 Place Jean Yole
85160
SAINT JEAN DE MONTS
02.51.58.17.69

Le salon des desserts

@le_salon_des_desserts

lesalondesdesserts @gmail.com

www.lesalondesdesserts.com




