
NOTRE SPECIALITE 

LA MARMITE DE LA MERE NOEL 

Marmite en nougatine MAISON 

 Garnie de profiteroles glacées à la  
vanille (3 choux par personne) 

accompagnée d’un coulis de chocolat 
noir  

4pers 24 €…6pers 36€…8pers 48€ 

SAVEURS GLACEES 

 

LES VACHERINS DE NOEL 5€ / part 

 

Sorbet Framboise, Parfait nougat , 
coulis framboises 

Crème glacée Vanille, sorbet  fraise, 
coulis de fraises 

Crème glacée Vanille, crème glacée 
caramel salé  , coulis de caramel salé  

Sorbet Mangue, sorbet Framboises, 
coulis de Framboises 

 

LES BUCHES GLACEES 5€ la part  

La givrée : sorbet framboise , parfait 
noisette, cerises amarena, biscuit 
chocolat noir 

L’onctueuse : crèmes glacées vanille, 
caramel, chocolat noir, biscuit chocolat 

Quelques surprises glacées vous seront 
proposées également en boutique 

 

Le Bonnet du Père Noël 

- Crème Glacée Dragées Avola 

- Sorbet Abricot 

- Cœur de Meringue 

- Biscuit aux amandes 

Taille unique 8 pers …40€ 

 

 

LE NOUGAT GLACE ET SON COULIS 

DE FRAMBOISE 

pour 6 personnes, taille unique  24€ 

 

LE SALON DES DESSERTS 
6 PLACE ERNEST GUERIN 

85160 SAINT JEAN DE MONTS 
 

02.51.58.17.69 
 

Découvrez notre carte ainsi que des photos 
sur notre site ou notre page FACEBOOK et 

INSTAGRAM 
 

FIN DES COMMANDES  
 

MERCERDI 22 DECEMBRE 13H 
MERCERDI 29 DECEMBRE 13H  

 
CHOCOLATS MAISON   

Ainsi que d’autres délices de fêtes  
Pain d’épices, confitures, cakes ,tuiles aux 
amandes ,meringues, tuiles au caramel, 

sablés, madeleines au chocolat ….. 
Un large choix ARTISANAL au service de vos 

fêtes de fin d’année  
 

 

 

LES MACARONS MAISON 1.20€ 
Vanille… Rose… Framboise...Noisette… 
Orange…Spéculoos….Chocolat passion 
Citron…Pistache...Chocolat earl grey 
Caramel beurre  salé… Cassis 
Chocolat…Café…Chocolat coco 



Les   Mignardises :  1.30€ l’unité 

- Eclairs : vanille noix de  pécan, café, 
chocolat, framboise, mangue  passion  

- Paris Brest  - Mini glands 

- Babas au rhum des Antilles 

- Coupelles chocolat noir garnies     

- Tartelette citron meringuée 

- Tartelette aux fruits de saison 

- Opéra     

- Choux croustillants caramel  

Les petits fours salés   1 € pièce 

A RECHAUFFER  POUR L’APERITIF 

- Bouchées à la reine   

- Boudin noir et pommes 

- Bouchées Escargots  

- Feuilletés Chorizo 

- Roulés pruneaux 

- Bouchées St Jacques 

- Allumettes fromage 

- Pizzas Lardons  

- Croque-monsieur  

- Quiches Lorraine 

- Pizzas aux 3 fromages 

Les Spécialités de la  Maison 

 4.2€ la part   de 4 à 12 personnes 

Miss Montoise  

Mousse chocolat noir 73% de cacao et 
caramel  

Mousse chocolat lait et noisettes   

Biscuit sans farine chocolat 

Croustillant Praliné 

Glaçage lait et Amandes torréfiées 

 

 

Miss Framboise 

Bavaroise à la gousse de Vanille de 
Madagascar 

Crémeux Framboises  

Crémeux yuzu 

Biscuit tendre  aux amandes  

 

 

 

Miss Nougat   

- Mousse légère Framboise  

- Bavaroise aux éclats de Nougat  

- Framboises  

- Biscuit Amandes et Pistache  

Miss Vanille  

Bavaroise Vanille de Madagascar 

Crémeux Fraises Maras des bois  

Croustillant aux Fruits rouges 

Biscuit fin aux Amandes  

Miss Maracuja  

- Mousse chocolat noir 73%  

- Crémeux fruits de la passion 

- Compotée fruits exotiques 

- Biscuit chocolat noir et praliné 

BUCHES TRADITIONNELLES 

 Génoise tendre  , Crème au beurre  

Café… Chocolat… 

Grand-Marnier…     Praliné   

3.8€ la part 


